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Registro e inscripciones.09:00 - 10:00

11:30 - 11:50 Fase III: Estimación de pérdidas.

10:00 - 10:15 Bienvenida/Apertura.
Ing. Agr. Juan Pedro Posse – (Director Regional INIA Tacuarembó).

Dr. Augusto Borca (INAC) – Ings. Agrs. Juan Manuel Soares de Lima / Marcia
del Campo (INIA).

10:15 - 10:25 Presentación de la actividad y del proyecto de
investigación de INIA en que se enmarca: 
“Plan de aseguramiento de calidad de producto y de proceso de la
cadena cárnica de Uruguay”.
Ing. Agr. Marcia del Campo (INIA) - Líder del Proyecto. 

MÓDULO 1 - AUDITORÍA DE CALIDAD DE CARNE BOVINA Y OVINA – INIA-INAC

Moderación MÓDULOS 1 y 2: Dr. Alejandro Saravia – (IPA).

10:25 - 11:15 Presentación del trabajo de Auditoría.
Ing. Alim. Natalia Barsanti (INAC) – Ing. Agr. Marcia del Campo (INIA).

Fase I: Encuestas y entrevistas sobre percepción de
calidad por parte de diferentes actores de la cadena
cárnica - Presentación de resultados. 
Ing. Agr. Gustavo Brito (INIA) – Dr. Iván Pereira (INAC).

Fase II: Registros en planta frigorífica - Presentación de
resultados.
Ings. Agrs. Marcia del Campo / Gustavo Brito (INIA) – Dra. Valeria
Villalba (INAC).

Pausa.11:15 - 11:30
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La huella de la ganadería en sistemas pastoriles. 
Ing. Agr. Verónica Ciganda (INIA).

Espacio para preguntas.

MÓDULO 2 - PRIMER DIAGNÓSTICO A NIVEL NACIONAL DE BIENESTAR ANIMAL EN
SISTEMAS PRODUCTIVOS - BOVINOS Y OVINOS - INIA. 

MÓDULO 3 – MESA REDONDA

Presentación de resultados del trabajo de Encuesta.

Opinión de diferentes actores.

Ing. Agr. Marcia del Campo (INIA) – Gastón Díaz (Equipos Consultores).

Téc. Agrop. Alfredo Fros (SUL). 
Ing. Agr. Guillermo Pigurina (ADIFU).
Dra. Fernanda Maldonado (MGAP).
Productor referente Téc. Agrop. Sebastián Olaso (Sol Dorado).

Ing. Agr. José Bonica (Presidente Instituto Nacional de Investigación Agropecuaria).
Ing. Agr. Fernando Mattos (Ministro de Ganadería, Agricultura y Pesca).

Espacio para preguntas.

Cierre de la jornada.

Pausa.

Moderación MÓDULO 3: Ings. Agrs. Fabio Montossi y Marcia del Campo - (INIA).

14:45 - 15:00

15:00 - 15:05

13:30 - 14:15

15:05 - 16:15

14:15 - 14:30

16:15 - 16:30

14:30 - 14:45

12:10 - 13:30 Almuerzo con degustación de carnes (bovina y ovina).
Cortes ovinos: Ing. Agr. Roberto San Julián – (Tecnólogo Cárnico).
Cortes bovinos: Dr. Pablo Formento - (INAC).

11:50 - 12:10 Espacio para preguntas.

PROGRAMA


